
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

 

 

 

قطح ادارج السلإنح الغذائٌح وددلٌل الهخاطز وي

 HACCP -الهزاكتح الدزجح 

 

 نقدنح:

 إدارج السلإنح الغذائٌح وددلٌل الهخاطز ويقطح الهزاكتح الدزجح دو دصهٌو دورج - HACCP 

لذقدًو ندذوي ددرًتٍ نهٌش فى سلإنح الغذاء والهاسث، نٌ خلإل الذعزف على أساسٌاخ 

لذسهو، وفهو التزانج وخدوث ا دلوث الغذاء نٌكزوةٌولوجٌا الأغذًح وسلإنح الغذاء وأستاب

. GHPالجٌدج  والههارساخ الصدٌح ،GMP، ونهارساخ الذصًٌع الجٌد PRPsالؤشذزاطٌح الآولٌح 

وخلإل الدورج سٌذو الذزكٌش على نفاهٌو سلإنح الغذاء والهاسث لثقل نهاراخ الهشاركٌٌ فى 

وكٌفٌح ” ددلٌل الهخاطز ودددًد يقاط الذدكو الدزجح“ HACCPيظام الهاسث  فهو نذطلتاخ

إيشاء خطح نذكانلح لًظام الهاسث ةالإطافح الى إسذعزاض وشرح نذطلتاخ وةًود يظام سلإنح 

 .ISO 22000 الغذاء طتقاً للهواصفح القٌاسٌح

 أهداف الدورج:

 فٍ يهاًح التزيانج الذدرًتٍ سٌكوى الهشاركٌٌ كادرًٌ على:

 أغذًحفهو أساسٌاخ نٌكزوةٌولوجٌا الإغذًح وأستاب فساد ودلوث ال 

  )فهو نذطلتاخ التزانج الإشذزاطٌح الهستقح )الأساسٌحPRPs 

  فهو نذطلتاخ الهواصفح القٌاسٌح الدولٌحISO 22000  &ISO 9001 

  ددلٌل الهخاطز ودددًد يقاط الذدكو الدزجح“فهو نذطلتاخ يظام الهاسث” 

 إيشاء ودطتٌق خطح هاسث ةشكل نذكانل والهزاجعح علٌها 

 سنح لإجذٌاس الهقاةلإخ الوظٌفٌح فٍ نصايع الأغذًحاكذساب الههاراخ اللإ 

 الفئاخ الهسذهدفح:

 ندًزي ونهًدسي ونشرفٍ ونزاكتٍ سلإنح الغذاء 

 أعظاء فزًق سلإنح الغذاء والهاسث 

 العانلٌٌ فى نصايع الأغذًح وشركاخ الؤعاشح 

 الزاغتٌٌ فى ددرًث نذقدم فٍ سلإنح الغذاء 

 

 



 

 

 

 ندذوى التزيانج:

 أغذًح:نكزوةٌولوجٌا ال

 اساسٌاخ نٌكزوةٌولوجٍ الأغذًح 

 طزق الإخذتار والكشف عٌ التكذزًا والإنزاض فٍ الهخذتزاخ 

 اساسٌاخ طزق الفدص والإخذتار داخل نخذتزاخ ونعانل الأغذًح 

 الإخذتاراخ الكٌهٌائٌح والذعزًف ةأيواعها 

 اخذتاراخ الهٌكزوةٌولوجٍ والذعزًف ةأيواعها 

 أستاب دلوث وفساد الغذاء:

 اب دلوث الأطعهح وعلإناخ فساد ودلف الغذاءاست 

 أستاب الذسهو الغذائٍ وأعزاض الذسهو 

 الذلوث العزضي 

 الهلوثاخ كٌهٌائٌح ةأيواعها وأنثلذها داخل الهًذجاخ الغذائٌح 

 الهلوثاخ نٌكزوةٌولوجٌح ةأيواعها وأنثلذها داخل الهًذجاخ الغذائٌح 

  الهًذجاخ الغذائٌحالهلوثاخ الفٌشًائٌح ةأيواعها وأنثلذها داخل 

 :PRPs  &GMPالتزانج الإشذزاطٌح الهستقح )الأساسٌح( 

  ةزانج الًظافح والذطهٌزSSOP 

  ةزانج نكافدح الآفاخIPM 

  ةزانج الًظافح الشخصٌحGHP 

 ةزانج نًع الذلوث العزضي 

  ةزانج الذخشًٌ الجٌدجGSP 

 إدارج الذخلص نٌ الهخلفاخ 

 إدارج شراء الخاناخ 

 هتايٍ والطزقدصهٌو الهًشأج وال 

 ٍدصهٌو الهًشأج الداخل 

 نصادر الهاء والطاكح والذهوًح 

 نذطلتاخ الوثائق والسجلإخ 

 نذطلتاخ إجزاءاخ عهل سدث الهًذجاخ 

  ٍنًاكشح الههارساخ السلٌهح والخاطئح ةفٌدًوهاخ سلإنح الغذاء –عهل 

 

 

 



 

 

 

 دطتٌق اشذزاطاخ سلإنح الغذاء فى الهًشأخ الغذائٌح:

 واد الخام والهكوياخ الغذائٌح الهسذخدنح فى الذصًٌع / إعداد الطعامطزق إسذلإم وفدص اله 

 نعاًٌز واشذزاطاخ سلإنح الغذاء فٍ نًاطق الؤيذاج والذصًٌع ودقدًو الطعام 

 درجاخ الدزارج الهًاستح للطهٍ وإعداد الطعام 

 إعداد ودًفٌذ ونذاةعح خطط الذًظٌف والذطهٌز 

 ٌف ويقل ودداول الهًذجاخ الغذائٌحدطتٌق الؤشذزاطاخ الخاصح ةذعتئح ودغل 

  نزاكتح الجودج“فدص ودقٌٌو الهًذجاخ الًهائٌح كتل دسلٌهها للعهٌل” 

 ٍأسالٌث الدفظ والذخشًٌ للهًذج الًهائ 

 الذفذٌش على الهًشأخ الغذائٌح ةاسذخدام كوائو الذدقق 

 إيشاء ودطتٌق يظام الهاسث:

 الهتادئ الستعح الأساسٌح لخطح الهاسث 

 ٌكٌفٌح دطتٌق يظام الهاسث ذ خطح الهاسث ونزاخل دًف 

  دددًد الإخذصاصاخ والهسؤولٌاخ1الهزخلح : 

  دشكٌل فزًق الـ 2الهزخلح :HACCP “HACCP Team” 

  وصف الهًذج 3الهزخلح :Product description 

  دددًد الإسذخدام الهقصود 4الهزخلح :Intended use 

  إيشاء خزائط الذدفق 5الهزخلح :Flow Chart 

 الذدقق نٌ نخطط الذدفق.6لهزخلح ا : 

  دددًد وددلٌل الهخاطز الهزدتطح ةسلإنح الغذاء وإجزاءاخ نكافدذها7الهزخلح : 

  دددًد يقاط الذدكو الدزجح 8الهزخلح :CCP 

  إيشاء الددود الدزجح 9الهزخلح :Critical Limits 

  وطع إجزاءاخ الهزاكتح والزصد10الهزخلح : 

  اخ الذصدٌدٌح اللإسنح: وطع الؤجزاء11الهزخلح 

  الذدقق والهزاجعح لًظام ددلٌل الهخاطز12الهزخلح : 

  إيشاء الوثائق وإسذدداث يظام للذوثٌق13الهزخلح : 

  نزاجعح يظام ددلٌل الهخاطز14الهزخلح : 

 :22000و رةطها ةهواصفح الإًشو  9001نواصفح الإًشو 

 نفهوم إدارج الجودج وسلإنح الغذاء والهدف نًهو 

 ذعزًف ةالهواصفاخ القٌاسٌح الأًشو ودورها فى ةًاء يظام نذكانلال 

  نسؤولٌاخ الهوظف طهٌ يظامISO 9001  &ISO 22000 

  فهو ودددًد سٌاق الهًظهح والأطزاف الههذهح طتقاً لهذطلتاخISO 9001  &ISO 22000 

  الذعزف على هٌكلHLS High Level Structure 

  الذفكٌز الهتًٍ على الهخاطزRisk-based thinking 

  ةًود ونذطلتاخ يظام إدارج الجودج طتقاً للهواصفحISO 9001 

  ةًود ونذطلتاخ يظام ادارج سلإنح الغذاء طتقاً للهواصفحISO 22000 

  دددًد عًاصر الهزاجعح الداخلٌح ونزاجعح الؤدارج طتقاً لISO 19011 



 

 

 

 


